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Difficulty Grad:

Ingredients Portions
250 g faina alba 1 lingurita praf de copt

4 oua mari 100 ml ulei vegetal

125 ml vin alb sec 150 g masline verzi sau negre feliate

100 g sunca taiata cubulete 1 ardei gras galben, tocat marunt

150 g branza Cheddar rasa sare si piper, dupa gust

Instructions

Un chec rapid cu branza si masline, delicios si potrivit pentru orice ocazie. Atentie, insa, la copii, pentru
ca acest preparat contine un ingredient ,,pentru adulti”.

Pasul 1. Preincalzeste cuptorul la 180°C.

Pasul 2. intr-un castron, amestec faina cu praful de copt.

Pasul 3. Adauga ouale, uleiul si vinul si amesteca bine.

Pasul 4. incorporeaza maslinele, ardeiul rosu, sunca si branza si omogenizeaza compozitia.
Pasul 5. Potriveste-o de sare si piper.

Pasul 6. Toarna amestecul intr-o tava tapetata cu hartie pergament si lasa la copt, timp de 45 de
minute sau pana se rumeneste frumos deasupra.

Pasul 7. Lasa-l sa se raceasca, scoate-| din tava si serveste-| feliat.
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